Indicazione geografica giapponese

Come utilizzare il Sito di Informativo dei Prodotti con Indicazione Geografica

@ [l Ministero dell’ Agricoltura, delle Foreste e della Pesca, nel tentativo di far conoscere il pitt ampiamente
possibile alle persone di tutto il mondo la bonta dei prodotti registrati col sistema Indicazione geografica (I1G)
giapponese, fornisce informazioni su tali prodotti mediante questo sito.

@ |l sito, oltre a fornire descrizioni dei prodotti registrati, video che mostrano fasi della produzione e paesaggi
delle varie aree e mappe delle aree di produzione, da anche spiegazioni dei termini tecnici riguardanti la
geografia, la cultura alimentare, ecc., il tutto in 7 lingue.

Un invito al fascino delle specialita tradizionali giapponesi _ Funzionalita 1

Sito informati ® [a funzionalita
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Il fascino dei prodotti giapponesi con
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MAFF Sito di Informativo dei Prodotti con Indicazione Geografica https://gi-act.maff.go.jp/it/



Esempio di descrizione di un prodotto

Contenuto 1

® Video cheillustrale
caratteristiche, il
metodo di
produzione, il
radicamento nel
territorio e i risultati
di produzione del
prodotto.

® | video sono visibili
anche su YouTube.

Contenuto 3

® Le caratteristiche, la

fama, il metodo di
produzione, il
radicamento nel
territorio, ecc. del
prodotto sono

Un invito al fascino delle specialita tradizionall glapponesi

Sito informativo > Tailandese

dei prodotti a Indicazione Geografica > Italiano

Indicazione geografica

Home >Ricerca >Echizen Gani

! Echizen Gani !

Il nome di IG

- -,

f Contenuto 2

® Per ogni prodotto,
sono riportati il
numero di
registrazione, il
nome del prodotto,
la classe, la data di
registrazione, I’area
di produzione e
I’organismo di
controllo .

Numero di reglstrazione 69
Nome del prodotto Echizen Gani
Classe i pesce e molluschi
Data di registrazione 2018/09/27

Area di produzione Prefettura di Fukui

The shipping standard of Echizen Gani requires that male crabs
must have shell the width of 9 cm or more,

Fukui Prefecture Fisheries
Cooperative Associations
2-8-10 Ote, Fukui City, Fukui
Prefecture, Japan
http:/fjf-fukui.a.lad.jp/ @

-

Organismo di controllo

izen Gani Consorzio di tutela
-

Area di produzione

- —

L'Echizen Gani o Echizen Kani (di seguito, Echizen Gani) & una
grancevola artica catturata con reti a strascico al largo della costa
della Provincia di Fukui e nelle aree marine circostanti (a ovest della
penisola di Noto (1) nel Mar del Giappone), e scaricata nei porti della
Provincia di Fukui.

Le grancevole vengono conservate a bassa temperatura dalla
cattura fino allo scarico e a cio si devono le caratteristiche di
freschezza e alta qualita delle sue cami e l'aroma intenso del
kanimiso (interiora)t2) e dell'uchiko (ovaie), parti che perdono
facilmente la freschezza.

L'Echizen Gani viene offerto come specialita della Provincia di
Fukui alla casa imperiale del Giappone da oltre 90 anni ed & ben noto
in Giappone come prodotto marino simbolo di questa provincia,
dove il prezzo al chilo della grancevola artica & superiore alla media
nazionale.

Contenuto 4

7 ® [’areadi

g i produzione del
prodotto €
visualizzata sulla
cartina del
Giappone.

® Utilizzando Google

Metodo di produzione: I'Echizen Gani viene catturato con pesca a

strascico in mare aperto o da piccole imbarcazioni al largo della N _ _ o o o o o o e e s s s o e o E—fgfﬂggl

costa della Provincia di Fukui e nelle aree marine circostanti (a ovest della penisola di Noto nel Mar del Giappone) e scaricato nei porti
della Provincia di Fukui.

Dopo essere stati catturati, i granchi vengono tenuti in vasche di acqua di mare raffreddata da speciali sistemi di raffreddamento o in
scatole con lettiere di ghiaccio.

Gli standard di vendita dell'Echizen Gani richiedono che i granchi maschi abbiano corazze larghe almeno 9 cm, escludendo i Mizugani
(granchi con corazze molli che hanno appena effettuato la muta) e che i granchi femmina siano individui adulti che hanno fatto le uova e
le trasportano nell'addome, escludendo i granchi Akako che trasportano uova rosse non embrionate.

riportati come da
registro e in modo
facile da capire.

Contenuto 5

° . L
S_plegaZ|0r?l_ A c i e a utilizzare la refrig
riguardanti il clima, Gani dito ad
le caratteristiche, la
storia e le usanze

duto principalmente come granc
a Provincia di Fukui.

dell’area di
produzione, i
termini tecnici
relativi al prodotto, ‘ della Provincia di Fukui,
il modo di [ non are 2 date v mento della costa, da :
mangiarlo, ecc., per 7
facilitare la
comprensione da
parte degli utenti
stranieri.
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O Attualmente, sul sito sono elencati 106 prodotti. D’ora in poi intendiamo
aggiungere i nuovi prodotti di anno in anno.

Recapiti

Map é possibile
verificarne la
posizione
all’interno del
Giappone.

Inoltre, utilizzando
Google Street View,
si puo vedere il
paesaggio dell’area
di produzione e dei
dintorni.

Scansiona il codice
QR per visitare il sito!
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