Indications géographiques du Japon

Utilisation du « Site d’information présentant les produits des indications géographiques »

@ Le Ministere de 1’ Agriculture, des Foréts et de la Péche publie des informations sur son site Web concernant les
produits et leur provenance afin de faire découvrir les attraits des produits enregistrés dans le « Systéme de
protection des Indications géographiques (IG) » du Japon a travers le monde.

@ Le site Web contient des descriptions des produits enregistrés, des vidéos présentant 1’état de production et les
paysages de la région, ainsi que des cartes des zones de production, et fournit des explications sur les termes
techniques relatifs a la géographie, la culture alimentaire, etc. en 7 langues.
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de continuer a publier les produits enregistrés sur une base annuelle.

Coordonnées
Intellectual Property Division, Export and International Affairs Bureau, Ministry of Agriculture, Forestry and Fisheries
Tel: +81-3-6744-2062 FAX : +81-3-3502-5301

Ces données ont été créées par le FMRIC pour le compte du Ministére de 1’ Agriculture, des Foréts et de la Péche.




